
 
 
 

 Snacks & Dips  
 
 
 

Brotkorb 0,90 
Portion hausgemachtes Weißbrot italienischer Art 

 

 

Bruschetta Classica 4,20 
Hausgebackenes Weißbrot, mit Tomatenwürfeln,  

Kräutern, Olivenöl und Knoblauch  

 
 

Wedges mit Dip 3,90 
Zum Knabbern und Dippen:  

Knusprig ausgebackene Kartoffelecken mit einem Dip Ihrer Wahl 

 
 

Mozzarella Sticks 4,20 
Goldgelb ausgebackene Mozzarellasticks im Teigmantel, 

serviert mit Chili-Tomaten-Dip 

 
 

Nacho Chips  3,90 
Portion Nacho Chips mit mildem Sour Cream Dip 

und pikanter Tomaten-Chili-Salsa  

 
 

Nachos con Queso 6,50 
Große Portion Nacho Chips, im Ofen überbacken mit Mozzarella 

und Cheddar-Käse1, dazu Salsa Picante und Sour Cream Dip 

 
 

Ofenkartoffel 6,80 
Große Ofenkartoffel mit Parmesan gratiniert, gefüllt mit 

Ricotta-Frischkäse-Creme, serviert mit knackigem buntem Salat 

 

 
 

Salsas & Dips 
 

Aioli 4,  Salsa Picante, Sour Cream, Sweet Chili Sauce 2,1, BBQ Dip 2,1 0,90 
 
 
  
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

Tapas Vegetarianas 
 
 

 
 

Mediterranes Grillgemüse 3,30 
Gegrilltes Gemüse der Saison, mariniert mit Olivenöl und  

mediterranen Kräutern 
 
 

Champiñones al Ajillo 3,30 
Gedünstete Champignons mit Knoblauch  

und frischem Thymian 
 
 

Patatas Bravas con hierbas 3,30 
Würzige Kartoffelwürfel, knusprig gebacken  

mit mediterranen Kräutern und Knoblauch 
 
 

Oliven & Schafskäse 3,30 
Aromatische grüne und schwarze Oliven8  

mit würzigen Schafskäsewürfeln 
 
 

Gebackener Feta 4,60 
Feta im Ofen überbacken, mit Tomatenwürfeln,  

Zwiebeln und Oregano  in der Gußpfanne serviert 
 
 

Tapa de Queso 4,60 
Kleine Käseauswahl mit Manchego, Parmiggiano, und würzigem  

Schafskäse serviert mit Oliven8 und andalusischem Quitten-Konfit 
 
 

Ensalada Andaluz 4,20 
Kleiner Salat mit Rucola, gerösteten Croutons, Cherrytomaten, 

milden roten Zwiebeln, Pinienkernen und Parmesanspänen 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 

 Tapas de Carne  

 
 

Datteln im Speckmantel 3,90 
Sonnengetrocknete Datteln, mit Speck2  

ummantelt und leicht angebraten 
 
 

Jamón Serrano 4,50 
Portion luftgetrockneter spanischer Bergschinken,  

serviert mit Oliven8 und Grissini 
 
 

Cordero Catalán 4,50 
Feine Lammhüft-Streifen, gebraten in zerlassener Rosmarin-Butter, 

serviert mit Maispolenta-Würfeln und frischen Kräutern 
 
 

Pechuga de Pollo 3,90 
Gebratene Hühnchenbrust-Streifen in  

fruchtig-pikanter Tomaten-Chili-Sauce2 
 

 

Pollo en Salsa de Cacahuetes 3,90 
Marinierte Hühnchenbrust-Streifen in würziger 

Erdnuß-Sauce mit Ananas-Würfeln 
 

 

Calvados-Lende 4,20 
Kleine Medallions von der Schweinelende in kräftigem 

Calvados-Rahm mit grünem Pfeffer 
 
 

Pollo con Coco 4,20 
Hühnchen-Nuggets in knuspriger Mais-Kokos-Panade 

mit süsslich-scharfer Chilisauce2 
 
 

Caipi-Hähnchen 4,20 
Pollo al Limón im Caipirinha-Stil: Gegrillte Hähnchenbrust  

in Limetten-Marinade mit braunem Rohrzucker, flambiert mit Cachaca 
 

 
 

 

                                         Übrigens: Sonntags ist Tapas-Tag im Galileo! 
Alle Tapas nur € 2,90 ! 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

 Tapas de Pescado  

 
 

Boquerones rebozados 3,90 
Kleine Sardellen knusprig ausgebacken, 

serviert mit Aioli und Zitrone 
 
 

Calamares fritos 4,20 
Knusprige Tintenfischringe im Semola-Teigmantel, 

serviert mit Aioli und Zitrone 
 
 

Gambas al Pil Pil 4,40 
In Olivenöl gebratene Garnelen in  

maurischer Tomaten-Chili-Salsa mit Curcuma 
 
 

Gambas rebozados 4,40 
Garnelen im Semola-Teigmantel knusprig 

ausgebacken, serviert mit Aioli und Zitrone 
 

 

Gambas al Ajillo 4,60 
Garnelen in zischend heißem Olivenöl mit Chili, Knoblauch  

und Zwiebel, serviert in der Gußpfanne 
 

 

Cazuela de Mariscos  4,20 
Gemischte Meeresfrüchte, gedünstet in Weißweinsud mit frischen Kräutern 

und Knoblauch, serviert in pikanter Tomatensauce 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 

 Platos Combinados  

 
 

Tapasteller ‚Barcelona‘ 13,90 
Bunte Auswahl an gemischten Tapas: 

Datteln in Speck2, gegrilltes Gemüse, Patatas con hierbas,  

Caipi-Hähnchen, Calvados-Lende, Serranoschinken, Oliven8, 

luftgetrocknete Salami1,5, Schafskäsewürfel und Queso Manchego,  

serviert mit Brotkorb und Aioli 
 
 

 
 

Tapasteller ‚Valencia‘ 14,60 
Reiche Auswahl an verschiedenen Tapas: 

Gambas al Ajillo, Boquerones rebozados, Calamares fritos,  

gegrilltes Gemüse, Patatas con hierbas, Champignons, Oliven, Queso Manchego, 

Serranoschinken, Schafskäsewürfel und Datteln im Speckmantel2, 

serviert mit hausgebackenem Brot und Aioli 
 

 
 
 

Plato ‚Pica Pica‘ 13,60 
Gemischte Fingerfood-Platte mit Mozzarella Sticks,  

Gambas rebozados, Chicken Wings2, Calamares fritos,  

Pollo con Coco, Nacho Chips und Wedges, 

serviert mit Salatgarnitur und zweierlei Dips 
 

 
 
 

Grillplatte ‚Gaucho‘ 16,90 
Bestes Fleisch frisch vom Grill: 

Saftiges Rumpsteak vom argentinischen Angus-Rind, zartes  

Hähnchenbruststeak und knusprige Chicken Wings2, serviert mit Wegdes, 

hausgemachter Kräuterbutter, Salatgarnitur und Dip 
 

 
 
 

Gambas-Pfanne 15,90 
Gegrillte Riesengarnelen und Black Tiger Garnelen, mariniert mit  

Olivenöl, Kräutern und Knoblauch, serviert mit maurischem Tomaten-Relish,  

Zitronenspalten und hausgemachtem Knoblauch-Baguette 

 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 

 Tapas Tower©  

 
 

Tapas essen mit Freunden: 
 

Der Galileo Tapas Tower© 
 

14 verschiedene Tapas & Snacks, serviert im Galileo Tapas Tower: 
 

Mediterranes Grillgemüse, Gedünstete Champignons, Calvados-Lende, 

Calamares fritos, Datteln im Speckmantel2, Cazuela de mariscos, 

Schafskäsewürfel & Oliven8, Gambas rebozados, Pollo con Coco, 

Serranoschinken & Luftgetrocknete Salami1,5, Pechuga de Pollo, 

gegrillte Knoblauch-Garnelen, knusprige  

Patatas Bravas con hierbas und Nacho Chips, 

dazu unser hausgemachtes Weißbrot  

und vier verschiedene Dips 

 

Für 4 Personen, pro Person   € 9,90  
 

 

 

 
 
 
 
 



 
 
 

 Fajitas   

 
 

Weizentortillas2  zum Selberrollen, serviert mit knackigem Eisbergsalat,  
geriebenem Käse, Mais, Jalapeños, Sour Cream und Sweet Chili Dip 

 

Fajita de Verdura 12,60 
Mit buntem Gemüse-Potpurri aus Zucchini, Auberginen, Paprika, 

roten Zwiebeln und Pilzen, frisch gegrillt in Curry-Honig-Marinade 
 

 

Fajita de Pollo 13,90 
Mit frisch gegrillten Hähnchenbruststreifen in 

Erdnuß-Ananas-Sauce mit gegrilltem Gemüse 
 
 

Fajita de Casa 14,90 
Mit Hühnchenfleisch, Garnelenschwänzen, Rindersteak-Streifen 

und Grill-Gemüse in herzhafter Marinade 
 
 

  
 

Burger 
 
 

Buffalo Double Burger 11,50 
Zwei Lagen 100% Rindfleisch im Sesam-Bun2, mit Käse, Salat 

und Tomate, serviert mit Wedges, Cole Slaw und Dips 
 

 

Western BBQ Double Burger 11,90 
Zwei Lagen 100% Rindfleisch, mit Bacon, Käse, Röstzwiebeln, 

Salat , Tomate und würziger BBQ-Sauce2, dazu Wedges, Cole Slaw4 und Dips 
 

 

Chicken Burger 11,20 
Riesen-Burger mit Hähnchenfilet in Knusperpanade, Salat, Tomaten  

und würziger Currysauce, serviert mit Wedges, Cole Slaw4 und Dips  

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 Rindersteaks  

 
 

Rumpsteak bester Qualität vom argentinischen Angus-Rind, 
gegrillt ohne Fettrand, serviert mit  

hausgemachter Kräuterbutter und würzigem Steak-Pfeffer 
 
 

Rumpsteak ‚Pequeño‘ ca. 180 g 13,90 
 
 

Rumpsteak ‚Grande‘, ca. 250 g 16,90 
 
 

Rumpsteak ‚Gigante‘ , ca. 350 g 21,90 
 

 

 

 

Beilagen zum Steak 
  

Ofenkartoffel 3,50 Mediterranes Grillgemüse 2,80 
   

Wedges 2,80 Bunte Salatbeilage 2,80 
   

Patas Bravas con hierbas 2,80 Maispolenta 2,80 
   

Knoblauch Baguette 2,80 Calvados-Rahm mit grünem Pfeffer 1,80 
   

Kräutermais 2,80 Würzige Barbecue-Sauce2 1,80 
   

Rahm-Champignons 2,80   
   

    
   

    
 

 

 

 

 
 
 
 



 
 
 

 Ensaladas  

 
 
Mit Dressing nach Wahl: Galileo Hausdressing, Joghurt-Kräuter-Dressing, Balsamico & Olivenöl oder Senfdressing 

 

Ensalada Cesare 8,60 
Grüner Salatteller mit Romanasalat, gegrillten Putenbruststreifen,  

Kräutercroutons und Parmesanhobeln 
 

 

Rustikaler Bauernsalat 8,60 
Rucolasalat mit Kräuter-Croutons, krossen Speckwürfeln, gerösteten  

Pinienkernen, Cherrytomaten und Parmesan 
 
 

Ensalada del Sol 8,60 
Bunter Salat mit Fetawürfeln, sonnengetrockneten Tomaten2,3, 

Sonnenblumenkernen, Oliven und Kräutercroutons 
 
 

Ensalada ‚El Gringo‘ 9,20 
Knackiger Eisbergsalat mit knusprigen Hühnchen-Nuggets und 

Bacon, Tomaten, Mais und Krautsalat 
 

 

Ensalada ‚El Torero‘ 9,80 
Bunter Salat mit Rindfleischstreifen und gedünsteten 

Champignons, serviert mit Knoblauchbaguette  
 

 

Ensalada  Mallorquína 9,50 
Bunter Salat mit Rucola, gegrillten Garnelenschwänzen,  

Cherrytomaten  und Ananas-Würfeln 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 



 
 
 

 Steinofenpizza  

 
 

Schon gewusst? Dienstags ist Pizzatag! Jede Pizza für nur € 5,90! 
 

Pizza Mediterranea 9,20 
Mit Tomaten und Mozzarella gebacken, anschließend belegt mit 

Serranoschinken, Rucola, Balsamico-Creme und Parmesan-Hobeln 
 

 

Pizza Bombay 8,60 
Mit zarter Hühnchenbrust, Paprikastreifen, Ananas-Würfeln, 

Mais und pikanter Erdnuß-Chili-Sauce2 
 
 

Pizza del Mar 8,90 
Mit gegrillten Garnelenschwänzen, Meeresfrüchten und Knoblauch 

gebacken, nachträglich belegt mit frischem Rucola-Salat  
 
 

Pizza Speciale 8,60 
Der Klassiker: Pikante Paprika-Salami1,2,7, milde Pepperoni,  

saftiger Hinterschinken2,4,5,6 und Champignons 
 

 

Pizza Gomez 8,60 
Mit Hähnchenbruststreifen, würziger BBQ-Sauce2, Mais, Jalapenos,  

roten Zwiebeln und Paprikastreifen, nachträglich mit Nachos bestreut 
 

 

Pizza ‚Salami Supreme‘ 8,60 
Mit doppelter Portion Salami 1,2,7, Mozzarella, Oregano 

und frischem Basilikum 
 
 

Pizza Rustica 7,90 
Gebacken mit geräuchertem Schinken, Lauch und  

Zwiebelringen auf Creme Fraiche mit Kräutern 
 
 

Pizza Bonita 8,20 
Mit extra viel Thunfisch, milden roten  

Zwiebeln und Sour Cream Nocken 
 

 

Pizza ‚Tiki Hawaii‘ 8,20 

Mit Ananaswürfeln, 

 saftigem Kochschinken2,4,5,6  

und extra viel Käse 

 

 

Auf Wunsch gratis extra:  
Knoblauch oder scharfes Chili-Öl 

 


